HOTEL - RAUM - KULINARIK

[eqetarisches
ailenzitvimel -

In Miso gebeizte Urkarotte
Randen-Tapioka | Apfel-Labneh | Dilldl | Buchweizen

Fer
E VT

Cremesuppe vom Hokkaido-Kiirbis
Marroni | Jura-Bergkdse | Rosmarinschaum

NS
K,

Gerosteter Weisskohl
Krdftiger Waldpilzjus | gebackene Polenta | Mangold | Haselnuss

Fer
E VT

“Birnenkuss"
Williams Birne | Karamell | Amarettini

4-Gdnge komplett

Alle Preise in CHF und inklusive 8.1 % MwsSt.

17.50

14.50

35.50

16.50

65.50



