HOTEL - RAUM - KULINARIK

Silvestor-Meni 2025

Amuse-Bouche
DRI
Ceviche vom Skrei

Avocadocreme | Langos | Fenchel

DRI

Cremesuppchen von roten Linsen und Safran
Radicchio | Zitronen-Feta

DRI

Cannelloni von der Appenzeller Ente
Rosmarinschaum | Rotkrautsalat

7/ X/ X/
L X X X

Ananas-Minz-Sorbet
Mango-Ragout | Schwarzer Sesam

X/ X/ X/
L X X X4

Zwiebelrostbraten "Deluxe"
Rindsfilet | Truffeljus | Zwiebel-Allerlei
Pommes Parisiennes | Babykarotten

X/ X/ X/
L XS X X g

Kase-Buffet
Gereiftes und Erlesenes von Jumi

* * *
LXK X

Grande Finale
Bananenglace | Schokoladen-Namelaka
Salzkaramell-Panna cotta | Lebkuchen Baiser

X/ X/ X/
L X X X4

X/
°

Menu Komplett: kalte und warme Vorspeise, Suppe, Sorbet, Hauptgang, Fr.

Kase, Dessert, Mitternachts-Cupli am Silvester-Feuer

4-Gang-Menu: eine Vorspeise nach Wahl, Suppe, Hauptgang, Fr.

Kase, Dessert, Mitternachts-Cupli am Silvester-Feuer

Preise inkl. 8.1 % MwSt.

157.00

137.00



