HOTEL - RAUM - KULINARIK
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der Auftakt...

Zweierlei von der Krdiliger Forelle
begleitet von Romersalat mit Caesar-Dressing,
Parmesan, frittierten Kapern und CroQtons

Krduterseitling-Variation
begleitet von Romersalat mit Caesar-Dressing,
Parmesan, frittierten Kapern und CroQtons
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das Zwischenspiel...

Cremesuppchen von Cannellini Bohnen
mit Lavendel-Gremolata und Zitronendl
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die Hauptsache...

Kalbs-Roulade gefllt mit Morchel-Mousseline an feinem Scharlottenjus
serviert mit Kartoffelgratin und griin-weissem Spargelblndel

Gebratene Seeteufel-Medaillons
arrangiert mit Safranschaum, violetter Kartoffelcreme und Fenchel

Grillierte Spargeln getoppt von Miso-Hollandaise
mit hausgemachten Haselnuss-Ricotta-Gnocchi und Minze-Erbsen-Sauté
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der Ausklang...

Truffes-Schnitte
im Spiel mit Joghurtglace und Brombeeren
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4 Gange Menu: 3 Gange Men( ohne Suppe:
mit Kalb CHF 79.00 mit Kalb CHF 72.00
mit Seeteufel CHF 76.00 mit Seeteufel CHF 69.00
Vegetarisch CHF 65.00 Vegetarisch CHF 58.00

Alle Preise in CHF und inklusive 8.1 % MwSt. - Herkunft: Kalb: Schweiz; Forelle: Zucht Schweiz; Seeteufel: Fang Nordostatlantik



